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ASOGLIANOE RONCOFREDDO

[ sapori della colhna

| Eossa e la Piccola Fiera d'autunno fanno il pienone

'Mm

GIORGIO MAGNANI

1l sole bacia le due fiere
dell’area Rubicone, favorendo
Tafflusso di tanti visitatori,
dall’alba al tramonto, tutti in-

tentia cercare ed assaggiare le

specialita enogastronormche

A Sogliano & andata in archi-.

vio la seconda domenica dedi-
cata al formaggio di Fossa, alla
sua 49a edizione Grande suc-
cesso sia allo stand dei*5 Risto-
ranti in piazza”, sia alla sede
della Pro loco e alle degustazio-

ni guidate di “E’ zir dal fosi”. * |

Poi tanti hanno preso parte ai
laboratori artigianali, visitato
le mostre, i musei, apprezzato

- anche gli altri prodotti tipici,

come il Savor di Montegelli, il
miele, i vini, i salumi, la frutta
di stagione. Le sedi degli infos-
satori sono state prese d’assal-

_ to dai visitatori che hanno as-

saggiato e comprato il famoso

: formaggio «Non ci aspettava-

mo cosl tanta gente anche oggi
- affermano dalle Fosse - Dopo
la pﬁma domenica, anchela se-
corida & stata molto positivas.
E oggi Sogliano & pronto ad ac-
coghere alm visitatori, nel

' Qggi si tirano fuori i formaggi nel giorno tradizionale

In alto, la sundacaTanla Bocchini allaFieradelFossa e visttatorl a uno
stand Sotto, la Piccola Fiera. di Roncofreddo affollata

gio'rno della patrona Santa Ca-
terina, con la tradizionale aper—
tura delle fosse Brandinelli, in
via XX Settembre, alle 15.30.

A Roncofreddo c’e stata la se-
conda e conclusiva giornata
dedicata alla 23a “Piccola fiera
d’autunno”. Tanti visitatori an-
che qui e sono piaciute mostre,
musei e gli allestimenti delle

scuole. «<Abbiamo avuto tanta

gente allegra in giro, con mu-
sica dal vivo e balli - afferma-
no gli organizzatori - Gli
stand gastronomici sono stati
presi d’assalto tutto il giorno.
I commenti raccolti dai visita- -
tori sono tutt positivi. Siamo. -

“molto content della fiera, che -

esalta tante eccellenze sia di -
Roncofreddo. che di tutto il
Rubicones.
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L’oro di Sogliano brllla ai mondiali
Cinque medaglie per Brandinelli

Ottimi risultati alle 36esima edizione del campionato dei formaggi che si & svolto in Portogallo
Oggi pomeriggio, nel giorno d| santa Caterma, siterra Ia tradmona[e apertura dell’ ultima fossa
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Gesena

Altre cinque medaglie al com-
pionato del mondo del formag-
gi che si & svolto in Portogallo;
sono state assegnate alle Fosse

Brandinelli di Sogliano al Rubi-

cone. Si & da poco conclusa la
36esima edizione del World
Cheese Awards a Viseu in Porto-

gello. Una giuria con 240 esper-

tidi 40 nazioni ha valutato ogni
s_ingoro formaggio per giudicar-

e l'aspefio, - la consistenza,
\ aroma e il sapore, ©on una vo-
tazione che ha permesso di arri-
varea individuare e a premiare i
migliori del mondo. Le Fosse

Brandinelli di Sogliano al Rubco-

ne, chestagionano da anni i for-

maggi nelle fosse malatestiane

allinternc delle. antiche mura
del castello di Sogliano al Rubi-
cone, puntando sempre sulla
qualita dei propri prodotti. An-
che guest'anno si & confermato
uno dei produtmn pill apprezza-

ti al mondo otignendo 5 mada-

ghe al Worid Cheese Award

2024. Il «Crémoso delle Fosse - |
Brandinelli»"ha ottenuto la-me:

daglia d"ore, un ‘pécoring daEIa

pasta cremosa & dal sapore. di

«fossa» alguanto delicate. -l

«Formaggio di Fossa di Soglia= -

no DOPa di Fossa Brandinelli ha
ricevuto una medaglia d’ argen-
to; questo formaggio di pasta
gessata & nato qualche anno fa
tra la collaborazione di Fosse
Brandinelli e la Centrale del Lat-
te di Cesena che ne cura la ca-
seificazione. 1| «CaFFFiero, do-
po la medaglia d’oro nell’annata

2019/2020 & I argento del 2022
ha ricevuto-quest'anno una me-

daglia di bronzo attestando la
qualita nellattenta produzione

" che si sussegue negli anni: Altre

due merdaglte_ di bronzo sono
state assegnate al «Pecorino del-

“le Fosse Brandinelli», e al nuovo
nato «Buffo», una delle due navi-

ta ideate da Fosse Brandinelli
che in anteprima sono state in-
viate al World Cheese Award
2024, ma che gli amanti dovran-
no attendere fino ad ottobre
2025 per assaggiare. Ancora
una volta Fosse Brandinelli con-

ferma lalta qualita dei propri
formaggi che cantinuano a col-
lezionare prami e referenze an-
che a livello mondiale. Dice Ma-
rino Brandinelli fondatore delle
omonime fosse che oggi cura
con il figlio Silvano: «Siamo mel-
to contenti che siano arrivate
queste medaglie perché attesta-

* no la qualita dei nostri formaggi

e del nostro lavoro e la passione
che tutti i giorni ci mattiamo.Og-
gialle 15.30 ci sara la tradiziona-
le'apertura dell'ultima fossa per
mantenere viva la tradizione».

Ermanno Pasolini
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‘antico rito
Si rinnova

nel

Apertura e assagglo dei formaggl
in una fossa lasciata intatta =
d| un produttore conb medaghe

‘IMNO

GIORGIO MAGNANI
Mentre la Fiera del formaggio
di Fossa ha gia animato per
‘due fine settimana il centro di
Sogliano, ieri & arrivata la
giornata dell’apertura della
fossa della tradizione. Come
ogni 25 novembre, in occasio-
ne della festa di Santa Cateri-
na, nel paese collinare si & ce-
lebrato il Fossa dop col rito
della degustazione immedia-
ta. Il tutto & avvenuto dopo
avere aperto una delle fosse
rimaste appositamente intat-
te per mostrare pubblicamen-
te tutte le complesse opera-
zioni‘di preparazione, taglio
dei sigilli e svuotamento della
fossa. Presenti all’evento an-
che le telecamere di. Tv Gold,
visibile sul canale- 12

Linaugurazione
Nel pomeriggio, per la tradl-

zionalte: sfossatura, fatta in

mezzo al folto pubblico, c’era-

no varie autorita mlhtarl e ci-
vili. Oltre al parroco don Ste-
fano Bellavista, non sone vo-
luti mancare Vari politici e sin-
daci. Oltre a Tania Bocchini,
sindaca di Sogliano e presi-
dente dell'Unione Rubicone e
Mare, c’erano i primi cittadini
di Cesenatico, Matteo Gozzo-

li, e di Mercato Saraceno, Mo-

nica Rossi, l'assessora alla cul-
tura del Comune di Longiano,
Sonia Bettucci, e altri ammi-
nistratori- comunali dell’area
Rubicone: Per assistere al-mo-
mento topico erano inoltre
presenti Massimo Bulbi, e la

‘neo eletta consigliera regio-

nale Francesca Lucchi, ma an-
che I'ex sindaco di Savignano
Filippo Giovanmnini.

Il neo titolare delle Fosse
Brandinelli srl, Silvano Bran-
dinelli; con I'aiuto del padre e

‘colonna storica, Marino, e dei

collaboratori, ha- proceduto

-ad: aprire la cavita scavata nel-
-la roccia e a far assaggiare ai

presenti dell'ottimo Fossa, in-

Inalto, le autorlta presenti al tmdinonale rito. Sotto, !‘apertura della fossa
ei prlml forrnaggl rlportatl allaluce

_n_aff;ato da buon vino roma-

gnolo. -

Un rito antico. :
La teeniea dell'infossatura per

_ottenere il noto formaggio era

gia stata codificata nei codici
malatestiani e negli statuti di
Sogliano-del 1400.
«Quest’anno siamo ancora
pit fieri del nostro formaggio
di Fossa - ha detto la sindaca

Bocchini - Le Fosse Brandinel- .

li hanno ottenuto ben einque

medaglie al .carnpi_ona;w
mondiale del - formaggio

2024, tenutosi in Portogallo,

tra cui-un oro per il loro
“Cremoso”. Un riconosci-
mento che premia la passio=
ne e la maestria dei nostri’
produttori. Grazie a tutti
quelli che ogni giorno contri-
buiscono a rendere il nostro
formaggio di Fossa una vera
eccellenza, inserita trai 44
prodotti dop e Igp della Re-
gione Emilia-Romagna».
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MBETTOLA

Presepe firmato Fantini
Gest nasce nelle Fosse

Da 40 anni crea Nativita ambientate a borghi delle zona
Quest'anno ha scelto Sogliano, con Guerra, Pascoli e Reali

GAMBETTOLA

GIORGIO MAGNANI ‘
Da 40 anni a fare presepl Ti-
producendo fedelmente borghi
storici, Marco Fantini, alberga-
tore d’estate e artista dela Nati-
vith d’inverno, non smette mai
di stupire. Nei giorni scorsi I'as-
sociazione “Folclore gambetto-
lese” ha montato la grande ca-
panna in piazza Foro Boario,
che richiama a ogni edizione,

. secondo gli organizzatori, cir-

ca 20m11a visitatori. Il compito
di allestire il presepe I'ha affi-
dato, come sempre, a Luciano

‘e Marco Fantini, padre e figlio.

Quest anno il primo presta pe-
10 solo un aiuto psicologico, in

' quanto infortunato per una ca-

duta in bici. Cosi la “fatica” & ri-

caduta tutta sul figlio Marco.
‘Olire che a Gambettola, Fan-

tini allestisce il presepe anche

‘a Gatteo Mare, dove quest’an-

no Gesll nasce nel borgo di

Longiano, riprendendo parte

della Nativita dell’anno scorso
a GambettoIa Invece, I'am-
bientazione scenografica scel-
ta quest’anno per Gambettola

& Sogliano, dove in queste set-

timane si sta svolgendo la fiera
del Fossa. Spiccheranno la
chiesa del Suffragio, la torre ci-
vica e le statuine di personaggi
illustri come i poeti Giovanni
Pascoli, che ha dedicato a So-
gliano una sua poesia, Tonino
Guerra e Padre Agostino Ve-
nanzio Reali. Ma un posto
d’onore spetta alle antiche fos-

Fantinial lavoro sul presepe
ambientato a Sogliano e le Antiche
Fosse dove sara messo Bambin Gesd

se malatestlane per la stagio-
natura del formaggio, dove sa-
ra collocata la nascita di Gesil e
arriveranno i Re Magi. In pri-
mo piano tutto il borgo di So-
gliano, mentre dietro si intra-
vedono Montetiffi e 'abbazia
benedettina. Il grande presepe
animato meccanico sara inau-
gurato dal vescovo Douglas Re-
gattieri sabato 14 dicembre e
poi rimarra visitabile fino al 12
gennaio. Ogni pamcolare & ri-
costruito fedelmente nei mini-

_mi particolari e sono stati crea-

i movimenti meccamcr ed ef-

fetti scenici.
Marco Fantini, origin’a.rio di

- Gambettola ma residente da

vari anni a Gatteo Mare, dove
gestisce unb albergo raccon-

ta: «Sono 40 anni che allesti-
sco presepi. All'inizio lo face-
vo con altri amici nella par-
rocchia di Gatteo Mare e in
formato ridotto. Col tempo, il
gruppo si e sciolto e le dimen-
sioni del presepe sono cre-

sciute. Cosi, quando Remigio

Pirini mi ha invitato ad alle-
stirlo a Gambettola in piazza,

ho detto si e mi ha aiutato mio
padre. Inizialmente eravamo
in piazza Pertini, poi da alcu-
ni anni invece siamo in piaz-
za Foro Boario. Quest’anno,
purtroppo, mio padre mi da
una mano solo moralmente,

essendo infortunatos. Infine,

‘una riflessione: «Il tema della
rinascita ¢’é sia nel formaggio
di Fossa di Sogliano, sia nello
spirito del presepe».
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Scuola: menu
romagnolo
alla mensa

Nella mensa scolastica a 50-
gliano all’attenzione a offrire -
prodotti-st_agiona]i, biologici e
di qualitd, coltivati sul territo-
rio e con un occhio alla salute
e allesigenza di abituare bam-
bini e ragazzi ai sapori genui-
ni, si aggiunge I'impegno a va-
lorizzare la cultura gastrono-
micalocale. In questa ottica sa- -
r3 proposto 0ggi, in accordo
- con'Camst, un menl romagno-
1o, simbolo delle tradizioni cu-
linarie locali, con quattro pie-
- tanze: strozzapreti al sugo di
pomodoro, squacquerone Dop
con piadina, insalata ‘mista,
ciambella romagnola.
«Proporre piatti legati al no-
stro territorio - dichiara I'am-
ministrazione comunale - si-
gnifica non solo educare ibam-
bini a una sana alimentazione, -
ma anche far conoscere loro le
radici culturali e gastronomi-
che della nostra terra. La men-
ga scolastica, in questo SEenso,
-pud diventare un luogo privi-
legiato di incontro tra tradizio-
ne, educazione € innovazio-
ne». La sfida resta quella di

«rendere i pasti sempre pitt

graditi ai ragazzi, mantenendo
un equilibrio tra gusto € salu-
tew. o
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